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Liebe Gdste
Recht herzlich mochten wir Sie in unserem
Brauhaus begriifien

Wir wiinschen Ihnen ein paar gesellige Stunden
mit unserem selbstgebrauten Erzbrdu Bier

Gebraut nach dem
Reinheitsgebot von 1516
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Wle wird das Bier eigentlich herges’rell:h 7

ﬁr'

¥
M Die Bierherstellung wird in drei Phasen untertell‘r") )
1 \ das eigentliche Brauen, die 6drung und die }Vﬂ
Lagerung zur Reifung des Bieres. m

4
A

Der Brauprozess ’

Im Sudhaus wird geschrotetes Malz, also gekeimte
Gerste oder gekeimter Weizen, mit heiBem Wasser
eingemaischt, sodass sich die enthaltene Stdrke in
Zucker umwandelt. AnschlieBend werden die
unléslichen Malzbestandteile, der Treber, in
Lduterbottichen herausgefiltert. In der Wiirzpfanne
wird dann der Hopfen zugesetzt, der dem Bier den
Bittergeschmack verleiht, als auch die Haltbarkeit
und Schaumbildung férdert. Das so entstandene
Zwischenprodukt wird Wiirze genannt.

Die 6drung

In Gdrbottichen, friiher aus Holz, heute aus Metall,
wird der abgekiihlten Wiirze Reinhefe zugesetzt. Nach
8 - 10 Tagen Hauptgdrung entsteht das Jungbier, das

noch reifen muss.

Die Lagerung

Das Jungbier bedarf nun noch einer Nachgdrung, bei
der sich natiirliche Kohlensdure bildet, die das Bier
(¢ </ reift. Nach ungefdhr 4 Wochen ist ein bekémmliches
x( “ Erzbrdu Bier herangereift, das Sie bei uns im ,
Schmelzer Brauhaus frisch gezapft genieBen kénnen. \‘?'
w -
35




’ V//\;‘ .’,x

¢ fParty- und Even'l'semgew b

%r' liefern Ihnen fiir Thre Fe:erhchken‘en wie Hochzeits- oder' Geburtsta eiern,
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/ " Egal ob Sie im kleinen Kreis ab 20 Personen oder bei Veranstaltungen bis hin z
‘ ‘ 500 Personen feiern mochten, wir stehen Thnen bei Ihrer Planung zur S;;e

f» ¥

% Gerne iibernehmen wir fiir Sie die komplette Planung Ihrer Veransfalfung, :
vom Equipment {iber Getrinke bis hin zum Servicepersonal. Auch kénnen wir fiir Si
zu Comedians, Musikern oder Zeltverleihern herstellen.

A
Thre Gdste werden sich durch unsere individuelle Planung mit viel Liebe zum Detail wohl fihlen.

Ein Saal fiir alle Félle

Ob Tagungen oder private Feierlichkeiten, hier konnen 50 bis
150 Personen ungestaort in geselliger Runde den Tag genieflen.
Das erforderliche Equipment ist vorhanden.

( Beamer, Leinwand usw. )
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§ Unser'e hausgebrauten Bler'ewk

? . ganzjdhrig ¥
! Malz Hopfen Arﬁﬁqp

&’zbrau He” untergdrig | 5,0 % Alk. | 12 % Stammwiirze

; Hallertauer Malzaromen von
0251 2,50¢€ A:iljlrf;:;‘rr‘nn?cljz Perle frischem Brot,
0,501 4,60¢€ AThs leichte Honigsiife,
1,00 | 8:90 . Karamellmalz Tettnang A B
. ' Spitzmalz Tettnanger Hapralie

&beau Dunkel untergdrig | 5,2 % Alk. | 13 % Stammwiirze

- Karamell
Miinch | Hallertauer ’
0,251 2,50¢€ P‘;'I';‘;n';i;";?zz Perle Brotkruste, zarte
0,501 4,60 ¢ N L Ve Réstnoten mit
1,001 890¢€¢ margin 2 ir tony Ankldngen von Nuss
e ol und Schokolade

&‘zb(&u P|| S untergdrig | 4,8 % Alk. | 12 % Stammwiirze

Hallertauer
0,251 2,50¢€ Polil Feinherb, blumig
Pilsenermalz — leicht ig mi
0ol 890 Karamellmalz pRaliioe <ci ;L\Cem ﬂ:ﬂ :2)':1
1,001 8,90¢€ Hallertauer Zitrus
Saphir
&Zbr&u Weizen obergirig | 5,3 % Alk. | 13 % Stammwiirze
0,301 2,90€ i Hallertauer Banane, Nelke,
7 Hgizenmalz Saphir dezente Hefenoten
0 5Ol 4,60¢€ Pilsenermalz s il k. 1
- allertauer
\ 1 00 | 8,90 €  Minchnermalz i Textiir ;
. b
Saisonal LY
Ve . }
f'.““ Informationen zu unseren wechselnden N/
» Brauspezialitdten erfragen Sie gerne bei
hem unserem Service i A

o -



e == i ),/ {
P Gemischtes o
e "
- Radler’ ColaZ’ oder Mischbier? 0,25 —Iv) 250 €
1@,.”,.6“ Radler’ ColaZ’oder Mischbier? 0,50 | ﬁo €
Hell Radler) Cola="oder Mischbier’ 1,001 7880 €
Dunkel Radler’ Cola oder Mischbier? 0,25 | ‘/‘ 250 €
Pils  Radler® Cola”’ oder Mischbier? 0,501 4,60 €
Radler? Cola®’ oder Mischbier’ 1,001 8,90¢€

Erzbréu Radler?, Cola%’oder Bananenweizen 0,301 2,90 €
Weizen Radlert, Cola2’oder Bananenweizen 0,501 4,60 €

Mit all unseren Sorten erhdltlich

6 Erzwegmeter 11 x 0,251 24,00 €
7 Erzbrdu Pitcher 1,501 12,00 €
447 Keggy am Tisch 12,51 99,00 €
Genieflen Sie unser
selbstgebrautes

Envbran auch zu Hause
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(% Sommerspezial {fﬁ |

1{ Vorspeise jﬂ AN
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234 Gazpacho (kalte Tomaten-Gemisesuppe)

mit Baguette 490 €
235 Hausgebeizter Lachs (100gr.) mit Senfdip

und Salat 13,90 €

Hauptspeise

236 Wurstsalat mit Schwenkkartoffeln 14,90 €
236 Schwenker (Schweinenacken)

mit kaltem Kartoffelsalat 15,90 €
237 Hausgebeizter Lachs (180gr.) mit Senfdip

und Salat 17,90 €
238 Salat mit 2 GarnelenspieBen

und Erdbeer-Balsamicodressing 17,90 €

‘\;39_’ Rumpsteak mit BBQ-Sofe, 25,90 €
R \t: Pommes und Salat
v
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{ 7w~ Kinder sind unsere Zukunft R
- Darin investieren wir und bieten fiir unsere‘v) g
1{ kleinen Gdste besonders giinstige Gerichte /ﬂ
Kinderteller 2 %
(Sonderpreise nur fiir Kinder bis 14 Jahren) '
150 Pommes Frites mit Mayo/Ketchup 3,50 €
151  Schnitzel mit Pommes Frites 7,10 €
153 = Fischstdbchen mit Pommes Frites 7,10 €
155 @ Hdhnchennuggets mit Pommes Frites 7,40 €
158 @ Rduberteller kostenlos
159  Vanilleeis mit Schokosofe 3,40 €
Vorspeisen und kleiner Hunger
110 Tagessuppe mit Baguette 4,50 €
111 Gulaschsuppe mit Baguette 6,50 €
112  Knoblauchdip mit Baguette 4,50 €
113  Krduterdip mit Baguette 4,50 €

114  Antipasti Teller mit Tomaten Mozzarella,
eingelegten Oliven, Champignons und Zucchini 10,90 €
115  Schinkenplatte™” mit Baguette 8,90 €
117  Gefillte Champignons in Weiweinsahnesud 10,90 €
W4 ¢ mit Baguette

Q{Z} Laugenbrezel 2.00 €

Yy Beilagendnderung 0,50 € N “?'
" S Zusdtzliche Beilage 3,50 € W
Zusatzlich SoBe 3,20 € .g }“_

. P Y Zusatzstoffe siehe letzte Seite o R\
‘ ene kognenbeim Servicepersonal er'frgﬁwver'den :
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{ ; Salate, knackig frisch "*ﬁ
1'; 130* Salat mit Roastbeefstreifen ')1 1,90 €
{1 131* Salat Brauhaus mit Hdhnchenstreifen ﬁo €
133* Blattsalat mit gefiillten Champignons ‘“5, \ €
134* Salat Erzbrdu mit Schnitzelstreifen g
und Kartoffelecken 16,90 €
138 6roBer gemischter Salat 11,90 €
139 Kleiner gemischter Salat 8,90 €
140 Beilagensalat 3,50 €

Panierte Schweineschnitzel
Unsere Schnitzel sind Hausgemacht und in der Fritteuse frittiert

190* mit Pommes Frites und Salat 14,90 €
191* mit Pfefferrahmsofe, Pommes Frites

und Salat 16,50 €
192* mit Rahmsofe, Pommes Frites, und Salat 16,50 €
193* mit Pusztasofe, Pommes Frites und Salat 16,50 €

194* _Elsdsser Art" mit Pommes Frites und Salat 16,50 €
211 Schnitzelpfanne mit Pommes Frites

und Salat (fiir 5 Personen) 67,90 €
215 Sauciere Rahm-, Pfefferrahm- oder
Pusztasofe 3,20 €

A

\(' ¥ Darf’s etwas mehr sein?

“‘-Aufpr'eis Braumeisterportion (ca. 300g. Fleisch) 4,50 Q’
(4

¥ Beilagendnderung 0,50 € A
e Zusitzliche Beilage 3,50 € \ L
Zusdtzlich Soe 3,20 € "y }“_

. - Alle mit * gekennzeichneten Gerichte sind als A
A ’ leine ngh'nﬂ erhdltlich und 1,00 € ggns%g ¢
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{ .~ Spezialitaten im Br'auhaus '»K

?‘e 160* 2 Gefiillte’ mit SpeckrahmsoBe'und Sauerkraut 1}@0 €

162 Hoorische (Stippcher) mit gebratenen £ %

Champignons und Sahnesofe /12,90 €
163 Hoorische (Stippcher) mit Speckrahmsofie \

und Sauerkraut 12,90 €
168 Zander mit Champignonkruste,Sahnesofle,

Bandnudeln und Gemiise 20,90 €
167 Pellkartoffeln mit Knoblauch- und Krdauterdip

und Salat ***" 11,90 €
166 Gegrillter Lyoner mit Schwenkkartoffeln

und Salat 15,90 €
177* Gebratene Leber mit Zwiebeln,

Schwenkkartoffeln und Salat 13,90 €
178 Hackbraten

mit RahmsoBe und Pommes Frites 10,90 €
181* Hopfenpfdnnchen Schweinefilet mit

RahmsoBe, Pommes Frites und Salat 20,90 €

184 Brauhaus-6rillspieB (Roastbeef, Schweinefilet, Héhnchen)
mit Kartoffelecken, Knoblauchdip und Salat 22,90 €
185 Brauhaus-HdhnchenspieB mit Champignons,

Kartoffelecken, feurigem Dip und Salat 21,50 €
\\3( y Brauhaus-Burger
‘é GroBer veganer Burger (hausgemachter Patty) 12 90 €‘
¥ 27231 Grofer Brauhaus Burger mit Kédse
% 4
.' -~ (hausgemachter Patty aus Rind- und Schweinehackfleisch 250g) 12

232 /Grofler Brauhaus Burger ,Elsdsser Art"

M (hausgemachter Patty aus Rind- und Schweinehackfleisch Zaa) 12 90 a’
“ " Zusatzstoffe siehe letzte Seite

ene_konneh beim Servicepersonal er?ramerden
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{ - Das empfiehlt der Braumeister~ dﬁ:
1‘ Siidamerikanisches Rumpsteak (ca. zzc} th

, '

Unsere Steaks sind vom Angus Rind ‘
und mindestens 6 Wochen gereift j’, %

199  mit Krduterbutter, Pommes Frites, 24,90 €
und Salat

200 mit Zwiebeln, Krdauterbutter, Pommes Frites 25,90 €
und Salat

201 | mit frischen Champignons, Krduterbutter, 27,90 €
Pommes Frites und Salat

202  mit PfefferrahmsoBe, Pommes Frites 25,90 €
und Salat

214 = Braumeisterpfanne, Rumpsteak mit 120,90 €

Krduterbutter, Zwiebeln, Pommes Frites
und Salat (fiir 5 Personen)
215 sauciere Rahm-, Pfefferrahm- oder
Pusztasofle 3,20 €

Darf’s etwas mehr sein?
Aufpreis Braumeisterportion (2x ca. 220g.) 8,90 €

Ve 4 Beilagendnderung 0,50 €
\‘}( Zusdtzliche Beilage 3,50 € .‘
= Zusétzlich SoBe 3,20 € \
"\_4’ Alle mit * gekennzeichneten Gerichte sind als : i
_ing kleine Portion erhdltlich und 1,00 € giinstiger /=

Ve g N #
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< Vegetarisch / V O
§ egerarisc egan «*;,k :
1' 12  Knoblauchdip mit Baguette  ; 50 €
13  Krduterdip mit Baguette .50 €
114  Antipasti Teller mit Tomaten Mozzarella, a

Eingelegten Oliven, Champignons und Zucchini /4'10,9% €
117  Gefiillte Champignons in WeiBweinsahnesud

mit Baguette 10,90 €
133  Blattsalat mit gefiillten Champignhons 15,90 €
138 @ GroBer gemischter Salat 11,90 €
139  Kleiner gemischter Salat 8,90 €
167  Pellkartoffeln mit Knoblauch- und Krduterdip

und Salat 11,90 €

169  Panierte Champignons mit Knoblauchdip und Salat 11,90 €
171  Bandnudeln mit Pesto und frischen Tomaten 11,90 €
162  Hoorische (Stippcher) mit gebratenen

Champignons und Sahnesofle 12,90 €
230  GroBer veganer Burger (hausgemachter Patty) 12,90 €
132  Veganer Salat mit Schwenkkartoffeln,

Champignons und Vinaigrette 15,90 €
Desserts
241  Warmer Apfelstrudel mit Vanilleeis,

VanillesoBe und Sahne 6,20 €

%242 ¢ Vanilleeis mit heiBer SchokosoBe und Sahne 5,70 €
\ ‘2 Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne 5,70 €
- 244 Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und Sahne 5,90 %’

)1.‘!0" Beilagendnderung 0,50 € Y i

Zusdtzliche Beilage 3,50 € »i

- ' Zusatzlich SofBe 3,20 € 'g v A
g ’ ‘: e -4 4’* ,.‘
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{ ; Weine »Jé -
" 60 WeiBwein (6rauburgunder vom Agritius Hof) 0‘201") 4 ’9.0 €
"-‘K 62 Rosé (Schénlaub) 0.20 | }ﬂgo £
64 Rotwein (Bordeaux Marquis de Bern) 0,20 | ./ 5% €
66 Weinschorle 0,20 | /‘ 4,60 €
67  Sekt (trocken) 0,101 3,10¢€¢
68 Sekt (halbtrocken) 0,101 3,10€
69 Crémant de Loire 0,751 29,50 €
70 Viez 0,3013,10€ 0,501 4,90¢
72 Viez-Cola?® 0,3013,10€ 0,501 490¢
74 Viezschorle 0,3013,00€ 0,501 4,70€
76  Aperol Spritz 0,201 6,10€
Warme Getrdnke
100 Kaffee’(auch koffeinfrei) 2,80 €
101 Milchkaffee®(auch koffeinfrei) 3,00 €
102 Cappuccino® 3,00 €
103 Espresso’ 2,40 €
104 Doppelter Espresso’ 3,80 €
204 Espresso Macchiato 2,60 €
105 Kakao 3,10€
106 Latte Macchiato® 3,50 €
¢ 107 Lattino’ 3,50 €
\( 4108 Chococcino® 3,20 €
¥ 205 Tee (Kamille-, Pfefferminze-, Friichte-, 2,40
‘." Griiner-, Rooibos- oder SchwarzeraTee) 2

-

' lad !

. ’ Zusatzstoffe siehe letzte Seite 3 ol
‘ ene kognen*beim Servicepersonal er'fr'gﬁwverden :
,\



293
78
39
19
20

420

422
90

94

96

98

260

L 262
Q(r /86
gzea

¥ Y 268
3-‘!3 270

%..

y

Alkoholfreies
Coca Cola*® 0,301 2,90 €
Coca Cola Zero**® 0,301 2,90 €
Fanta?* 0,301 2,90 €
Mezzo Mix*** 0,301 2,90 €
Tafelwasser 0,301 2,70 €
Stilles Wasser 0,301 2,70 €
Karaffe Wasser
Bitter Lemon
Malzbier?
Krombacher (alkoholfrei)

Krombacher Weizen (alkoholfrei)

Eistee (hausgemacht)
Limonade (hausgemacht) 0,30 |
Bio-ZitronenlimonadeO, 30 |

(hausgemacht)

Apfelsaft
Orangensaft

Multivitaminsaft

Kirschnektar
Kiba
Apfelschorle

Orangensaftschorle
Multisaftschorle
Kirschnektarschorle 0,30 |

0,301 2,90 €
2,90 €
2,90 €

Sdfte

0,301
0,30 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |
0,30 |

3,10€
3,10€
3,20€
3,20€
3,30 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €
3,00 €

0,50 |
0,50 |

4,60 €
,60 €

050|»4fﬁ€

0.50 I 4.60 €
0,501 4,10 €
0,50 | 4,10 €
1,001 7.30¢€
0,201 3,40 €
0,331 3,30¢€
0,331 ,3,50 €
0,50 | 4,60 €
0,50 | 4,60 €
0,50 | 4,60 €
0,50 | 4,60 €
0,50 | 4,90 €
0,50 | 4,90 €
0,501 5,20 €
0,50 | 5,20 €
0,501 5,20 €
0,50 | 4,60 €
0,50 | 4,80 €
0,50 | 480
0,50 1 4,804 =
Ty

Zusatzstoffe siehe letzte Sel'reg
llergene kdnnen beim Service erfragt,

<
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Party- und Eventservice

Geistiges

Pernod 40 %’

Fernet 39 %

Doktor 40 %’
Ramazotti 30 %

Remy Martin 40 %
Martini Bianco 14,4 %
Martini Rosso 14,4 %
Baileys 17 %~
Jdgermeister 35 %
Nussler 20 %
Bierbrand 42 %
Williams 42 %
Mirabelle 45 %
Obstbrand 40 %
Bierlikor 25 %
Schwarzbierbrand 42%

Brauhausrunde
(Schnaps nach Wahl)

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
4 cl
4 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

3,20‘€
3,20 €
3,20 €
3,20 €
5,10 €
3,40 €
3,40 €
3,20 €
3,20 €
3,10€
3,40 €
3,40 €
3,40 €
3,10€
3,10€
3,90 €

11 x2cl 32,00€
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Vae Zum Mitnehmen <7 .
4{ 1 Ltr. Flasche Erzbradu, inkl. Pfand ‘Qny' :
1402 1 Ltr. Nachfiillung 3,%
445 12,5| Keggy™ inkl. Kohlensdure 36 &
442 | 20 | Fass* 56ﬂ0
443 30 | Fass* 80,00 €
444 50 | Fass* 129,00 €
441 Pfand Fass 50,00 €
446 Zapfanlage und Kohlensdure 10,00 €

* nur auf Vorbestellung

N el —

Party- und Eventservice

Durchgehend warme Kiiche

Inhaber:
Kevin Quinten

Am Erzweg 12
Tel. 06887-889109

Fax. 06887-889119
k www.schmelzer-brauhaus.de
Offnungszeiten Kiichenoffnungszeiten

So. - Do. 11.00 - 22.00 Uhr So. - Do. 11.00 - 21.00 Uhr 4
\( gf’,Fr'. - Sa. 11.00 - 24.00 Uhr Fr. - Sa. 11.00 - 22.00 Uhr |

Zusatzstoffe: . ‘r
v v’" 1 Konservierungsstoffe 7 chininhaltig = ‘
),r'& 2 Farbstoff 8 koffeinhaltig \ -
3 Antioxidationsmittel 9 Geschmacksverstirker <
y y »ﬁ.

| 4 Siiungsmittel 10 geschwarzt “g ] :
7 P 5 Phosphat 11 gewachst N piz 4
; \ 6 ges&hwehl'r‘ 12 Nitrat Yy A .
\

\
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